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Celem artykutu jest refleksja nad wykorzystaniem kodu zywieniowego (potraw oraz
niezbgdnych do ich przygotowania przedmiotéw) w celu utrwalania i ksztattowania chor-
wackiej pamieci kulturowej, zwlaszcza dotyczacej przynaleznosci do kregu Srodziemno-
morza. Analizowanym materiatem sg teksty Veljka Barbieriego zebrane w czterech tomach
pod wspdlnym, znaczacym tytutem Kuharski kanconijer. Gurmanska sjecanja Meditera-
na. Okotokulinarne opowiesci — w ktorych obok encyklopedycznej wiedzy, odwotan do
zrodet historycznych i literackich, czy osobistych wspomnien obecna jest takze literacka
fikcja — wpisuja si¢ w chorwacki dyskurs tozsamosciowy oraz buduja pamig¢ kulturowa.
Nosnikami pamigci w badanych narracjach sa pokarmy i naczynia, a ich pamigtanie
obejmuje najstarsze dzieje przestrzeni, na ktorej rozgrywaja si¢ opisywane historie (w tym
mity) i spozywane sa zwigzane z nimi potrawy. Sama za$ przestrzen wydarzen jest miej-
scem pamigci. Nosnik pamigcei, jakim jest jedzenie i medium pamigci, jakim sg kulinarne
narracje Barbieriego, podobnie do innych nos$nikéw (mediéw) pamigci nie sg neutralnym
przekaznikiem tresci, lecz elementem konstruujacym ich wyobrazenia.

Stowa kluczowe: pamigé kulturowa, kulinaria, tozsamo$é, Srodziemnomorze, Veljko
Barbieri.
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Przedmiotem mojego zainteresowania sa teksty Veljka Barbieriego — chorwackiego pro-
zaika i1 kucharza znanego mig¢dzy innymi z telewizyjnych programéw kulinarnych Jelovnici
izgubljenog vremena — zgromadzone w czterotomowej publikacji Kuharski kanconijer. Gur-
manska sjecanja Mediterana. Seria, w ktorej zebrano teksty drukowane na famach tygodnika
“Nacional” o kulturze zywienia, gotowania i spozywania na przestrzeni wiekow', jest specy-
ficznym rodzajem ksiazki kucharskiej. Zawiera wprawdzie przepisy na okreslone dania (po
trzy w kazdym “dziale’), jednak od zgromadzonych kulinarnych recept wazniejsza role

1 .. . . . . . . .. .. .
Barbieri powiadamia we wstgpie do ostatniego tomu, ze przygotowaniu Kanconijera przyswiecal zamiar rekon-

strukcji sposobow czerpania przyjemnosci z jedzenia od czasow najdawniejszych, poszukiwanie stylistycznych
wyznacznikow zywnosci, charakteryzujacych poszczegodlne epoki, ich zestawienie z czasami wspolczesnymi i przy-
wrocenie dziedzictwu [10: 9]. Za tekst najwazniejszy dla rozumienia roli zywnosci w mysleniu Barbieriego autorka
rozprawy Od kuharice do knjizevnosti uznaje opowies¢ Prehrana u Skoljki i krljustima [8: 273-275], w ktorej surowe
migso malzy zjadane od razu po otwarciu, bez jakiejkolwiek ingerencji “kulinarnej”, postrzegane jest przez autora
jako pokarm, ktory zrodzi swoja kulturowa opozycj¢ — sztuke kulinarng, “pojavu imanentnu ljudskoj vrsti” [21: 146].

Dziat jest okresleniem umownym, obejmujacym jedna opowies§é/esej/narracjg oraz nastgpujace po niej przepisy na
dania z wybranego produktu, o ktérym mowa w poprzedzajacym tekscie.

© Pienigzek-Markovi¢ K., 2018
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(przynajmniej dla badacza kultury, a nie kucharza) odgrywaja poprzedzajace je opowieéci3.
Motywem przewodnim — jak deklaruje autor we wstepie do jednego z tomoéw — sa dla niego
poruszajace si¢ usta, konsumujace i opowiadajace historie zwiazane z jedzeniem. “Spisane”
(ze znacznym stopniem autorskiej imaginacji) i zgromadzone we wspomnieniach smakosza
opowiesci koncentrujg si¢ one wokdt wybranego produktu spozywczego, przedstawiaja jego
histori¢ naturalng, histori¢ kulinarna, spoteczna, obecno$¢ w dzietach literatury, znaczenia
symboliczne czy rytualne. Zywnoé¢ jest dla autora magazynem wiedzy na temat $wiata. Od-
gadujac rytualne funkcje pokarmow i ich przestanie, Barbieri usituje przenikna¢ wartos¢ po-
znawcza jedzenia 1 “sposobnost gastronomije u sudjelowanju u naSem opéem poimanju svi-
jeta” [10: 9]. Narracje Kanconijera odsytaja do wspomnien z dziecinstwa i dziejow rodu
oraz do kulturowej pamigci, rownoczesnie ja ksztattujac [Assmann A. 2009, Assmann A.
2013, Assmann J. 2008, Saryusz-Wolska, Traba 2014: 337—338]4. Sa one nie tylko zrodlem
informacji na temat potraw i produktow, ale takze (jak i sama zywno$¢’) na temat dziejow
regionu, dyskursem pamigciowym o Srédziemnomorzu, w tym na temat szczegélnej roli
Dalmacji, kulturze, organizacji spolecznej pewnej wspolnoty i jej relacjach z sasiadami oraz
z sacrum. Gastronomiczne narracje to ten rodzaj tworzenia pamigci i wersji historii stabilizu-
jacej spoteczna tozsamos$é, o ktorej pisza Pierre Nora czy Andreas Huyssen. Za posrednict-
wem swych opowiesci Barbieri ksztattuje pamig¢ oparta na reprezentacji przesztosci. Trady-
cja kulinarna jakiego$ kraju — za katalonskim poeta Josepem Pla powtarza chorwacki pisarz —
jest whasciwie jego mapa 1 historia w kucharskim kotle [10: 19].

* Klopoty z gatunkowym przyporzadkowaniem analizowanych tekstow sygnalizowatam w artykule Od przyjemno-
Sci podniebienia do satysfakcji tozsamosciowych i rozkoszy erotycznych [2016: 345-358]: “Teksty te zdefiniowaé
mozna jako werbalne warianty kodu zywieniowego, przybierajace réznorodne formy gatunkowe: od ludowej
gawedy, po imitacjg traktatu naukowego, przegladu historycznego czy interpretacji symbolicznych znaczen potraw.
Roland Barthes pisal, ze praca Fizjologia smaku albo Medytacje o gastronomii doskonatej Anthelme’a Brillat-Sa-
varin’a “sklania si¢ w strong encyklopedii” (Barthes 2001: 201) — w moim przekonaniu ta propozycja gatunkowego
przyporzadkowania rownie dobrze oddaje charakter dzieta Veljka Barbieriego, bgdacego zrodtem rozleglej (histo-
rycznej, socjologicznej, geograficznej, ekonomicznej, fizjologicznej, symbolicznej i in.) wiedzy na temat samych
potraw, ich historii naturalnej oraz “dziejow” wpisanych w mitologig, legendy, literaturg, wydarzenia itp. Tyle tyl-
ko, ze niekiedy prezentowane historie sa nieco (sic!) dostosowane do aktualnych potrzeb, a niekiedy sa
wymyslonymi pseudomitami (mit o Dahomar i powstaniu archipelagu Kornati lub Paklinski), bajkami/basniami
(zbyt p6zno zrodzonymi w wyobrazni ojca juz dorostej corki), wyobrazonymi i dopisanymi na marginesie lektur
uzupehieniami wydarzen literackich (intertekstualng ekwilibrystyka)” [34: 347-348]. Jelena IvaniSevi¢ [2017]
analizowane teksty Barbieriego nazywa gastronomicznymi esejami.

* W perspektywie Jana i Aleidy Assmannéw pamieé kulturowa stanowi rodzaj pamieci zbiorowej i utrwalana jest
glownie w pismie oraz rytuatach. Barbieri czerpie nie tylko z poktadow pamigci zbiorowej, jego okotokulinarne na-
rracje zanurzone sg takze w pamigei indywidualnej, introspektywnym przypominaniu czy pamigei autobiograficznej
(termin za: Maruszewski 2005), co nie oznacza, ze pozbawione sg literackiej fikcji. Niejednokrotnie podporzadko-
wuje je takze ideologii i narodowym wyznacznikom identyfikacyjnym, dlatego w odniesieniu do jego twdrczosci nie
bedzie biegdem rowniez bardziej potoczne i szersze rozumienie pamigei kulturowej, zgodne z anglo-amerykanskim
uzyciem terminu i dotyczace wszelkich kulturowych kontekstow pamigci, zwiazanych takze z mechanizmami
ideologicznymi i spotecznymi.

* Kuchnia uznawana jest za rodzaj mowy informujacej o strukturze spoleczenstwa [25: 63], wyraz jego kultury [22;
11; 26], sposdb wyrazania tozsamosci grupy i relacji z innymi grupami, z bostwami [29: 40; 37] i ze zmartymi. Opo-
wies¢ o kulinariach jest rownoczes$nie opowiescia o pewnej wizji Swiata, zbiorowosci i sobie, sposobie postrzegania i
myslenia, jest dopelieniem historii $wiata [17] moéwiacej o wielkich wydarzeniach i wielkich postaciach z pers-
pektywy codziennych doswiadczen, upodoban, rytuatéw — zwlaszcza rites de passage [18] — i magii [28], w ktorych
odgrywa rolg szczegdlna [26]. Literatura na temat jedzenia jest niezwykle bogata, Obok wymienionych pozycji zob.
Tannahil (1973, wyd. pol. 2014), Ashley, Hollows, Jons, Taylor (2004), Higman (2012), Montanari (2011) i in.
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Konsumpcja opowiesci o dawnych czasach. Kulinarne opowiesci-kancony wpisuja si¢
w chorwacki dyskurs tozsamosciowy (zbiorowy i indywidualny) i umacnianie kolektywnej
tozsamosci (narodowej i ponadnarodowej, georegionalnej), eksponuja przynalezno$¢ Chor-
wacji do $wiata zachodniego oraz cywilizacyjno-kulturowe zakorzenienie w antyku, Srodziem-
nomorzu i chrze$cijanstwie, wpisuja si¢ w nurt pamigci fundacyjnej [4: 67], rozwijajacej nar-
racj¢ o prapoczatkach chorwackiej obecnosci na tych terenach. Obecnos¢ wpltywow $rodko-
woeuropejskich dochodzi do glosu, jednak wyraznie lokuje si¢ na drugim planie, pomimo ze
obie sfery kulturowe przeplataja si¢ w osobistych wspomnieniach. Autor dzielit dziecinstwo
migdzy pobyt w Makarskiej 1 kuchni¢ dalmatynska nony (babka ze strony ojca) oraz pobyt w
Zagrzebiu i kuchni¢ srodkowoeuropejska babiki Ljuby Hajekovej, corki czeskiego lesnika,
ktory zostat skierowany na chorwackie tereny Austro-Wegier, by troszczy¢ si¢ o lasy mo-
narchy. We wspomnieniowo-fikcyjnych opowiesciach Barbieriego przygotowanie a zwla-
szcza wspoélne spozywanie pokarmow pozostaje niemal nieodtacznie zwigzane z przypomi-
naniem, opowiadaniem indywidualnych i kolektywnych historii, prica iz davnina [10: 223].

Ten tytut znanego zbioru opowiadan dla dzieci Ivany Brli¢ Mazurani¢, zostat przez auto-
ra wykorzystany w relacji porownujacej noworoczne zagrzebskie zwyczaje Swiateczne
kultywowane u babci ze strony mamy i rytuaty makarskie pielggnowane przez babci¢ ze
strony taty [Novogodisnja perad, 10: 220-223]. Jego opowiesci, podobnie jak tworczos¢ pi-
sarki zwanej chorwackim Andersenem, wykorzystuja i splataja elementy mityczno-bajkowo-
rzeczywiste, a cudownym przedmiotem przenoszacym w $wiaty dawne sa rownoczes$nie
konsumowane narracje i dania: “nonove su price iz davnina i njegova djetinjstva razbijale
pretjeranu ugladenost koja je vladala za stolom [...] gutajuéi precizno izrezane komadice
novogodisnje peradi, gutao sam i fragmente jucerasnjeg svijeta” [10: 223]. Zapisujac i publi-
kujac historie opowiadane przez niezyjacych juz dziadkow, Barbieri dokonuje przesunigcia
przeszto$ci z pamigci komunikacyjnej do kulturowej, w obszar materialny i rytualny [2:
104-106; 4: 64-71]. Ten sam proces dotyczy tekstowego upamigtniania przekazow z przesz-
tosci zbiorowosci 1 miejsca/przestrzeni. Wiedzg na temat upamigtnianej przesztosci narrator
czerpie nie tylko z przekazéw ustnych, ale tez rdznorodnych dokumentéw (w tym dziet lite-
rackich), na ktore chetnie si¢ powotuje, stwarzajac przekonanie o prawdziwosci gastrono-
micznych opowiesci i wchodzac w rolg specjalnego nosiciela pamigci kulturowej. Jan Ass-
mann zalicza do nich szamanow, bardow, griotow, nauczycieli, pisarzy, artystow, uczonych i
innych skarbnikéw wiedzy [4: 69].

Kulinaria sa wedlug autora nie tylko przejawem pamigci kulturowej i1 znakiem przyna-
leznosci, ale takze przyktadem “metaforycznego doswiadczenia sensu narodzin, Zycia i $mier-
ci, a zatem egzystencji w swej pelni” [10: 19] oraz sfera dostarczajaca roznorodnych przyjem-
nosci (od zmystowych po identyfikacyjne®), sfera znacznie wykraczajaca poza codzienna ko-
nieczno$¢ zaspokajania potrzeb fizjologicznych. Narracje Barbieriego ilustruja paletg “niskich”
przyjemnosci, ktore zdolne sa np. do ozywiania przesztosci, jej uobecniania i do krewania boga-
tego kulturowo (z ciagle zywymi, obecnymi w sferze zywieniowej, historycznymi warstwami)
a rownoczesénie arkadyjskiego wizerunku zamieszkiwanej przestrzeni — miejsca harmonijnie
faczacego naturalne z kulturowym. Krajobraz Dalmacji staje si¢ medium pamigci kulturowe;,

¢ Problem ten omawiam w artykule Od przyjemnosci podniebienia do satysfakcji tozsamosciowych i rozkoszy
erotycznych [34: 345-358].
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jako catos¢ podniesiony jest do rangi znaku — jest mnemotoposem, miejscem pamigci [4: 75—
76]. 1 nawet jezeli samo jedzenie nie dostarcza przyjemnosci estetycznej [23: 107-124], to
spozycie pokarméw typowych dla tego miejsca juz od starozytnosci i ewentualnie wzboga-
conych o zdobycze kulinarne kolejnych epok i kultur (przynoszonych przez kolejnych wtad-
cow 1 opresorow) wiedzie do zanurzenia w estetyce mitow, legend, dziet sztuki i krajobrazu.
Czasoprzestrzen mitu i §wieta. Barbieri chetnie sigga po potrawy umozliwiajace snucie
opowiesci o sielankowo-pastoralnym charakterze ziem chorwackich, przy czym podkresla,
ze ich arkadyjski charakter doceniano juz w czasach starozytnych, a Dalmacja byla tere-
nem rozgrywania si¢ znanych z antyku historii’. Kolejne epoki historyczne i kolejne za-
lezno$ciowe losy ziem chorwackich w kulinarnych narracjach prezentowane sa jako okresy
przynaleznosci do sfery lepszego i mozliwos$¢ czerpania z bogatej oferty kulturowej (w tym
gastronomicznej). Spozycie okreslonego pokarmu uruchamia pamig¢ o przesztosci regionu
(historyczna, kulturowa, spoteczna, komunikacyjna), pami¢¢ naznaczona dazeniem do wy-
kreowania pozadanego obrazu. Efektem procesoOw pamigciowo-imaginacyjno-kreacyjnych
jest mityczna czasoprzestrzen, wiecznie zywa, przestrzen nieustannej synchronii, w ktorej
ozywaja mityczni bogowie, herosi i postaci z dziet literackich®. Przygotowanie dan z jagnie-
ciny czy baraniny ewokuje zywa obecnos$¢ Zeusa, Jupitera, Homera oraz czgsto — ze wzgle-
du na kulture sporzadzania i konsumowania wina — przywolywanego Dionizosa, czyli po-
staci dokumentujacych i utrwalajacych identyfikacje z klasycznym dziedzictwem Europy
zachodniej. Rownoczesnie i nieuchronnie pojawiaja si¢ konotacje z dziedzictwem chrzesci-
janskim, zwlaszcza w odniesieniu do baraniny czy ryb (tu szczeg6lna rol¢ w autobiograficz-
nej narracji identyfikacyjnej odgrywa bakalar — dorsz, przygotowywany na wigilie’).
Opowiesci Barbieriego przesiaknigte sa obecno$cia sacrum i atmosfera nieustannego §wig-
ta oraz ceremonii, w trakcie ktorych nastepuje reprodukowanie kulturowej tozsamosci i z tego
wzgledu stanowia one dobrg ilustracje tezy Jana Assmana, zaktadajacej obecnos¢ elementu
sakralnego w pamigci kulturowej. Charakter §wigta ma towarzyszace jedzeniu przypominanie i
uobecnianie figur pamigci (termin J. Assmanna) i obrazéw pamigci (termin Halbwachsa) —
czyli konkretow, materialnych symboli, zdarzen, osob, miejsc, faktow historycznych odnoszo-
nych do okreslonego miejsca, czasu, grupy spoltecznej — oraz ustanawianie tozsamosci zbioro-
wej. “Swieto — obok licznych innych funkcji — shuzy uobecnianiu przesztosci fundacyjne;.
Przez odniesienie do przesziosci ustanowiona zostaje tozsamo$¢ wspominajacej grupy. [...]
Tozsamosci zbiorowe maja w sobie co$ od$§wigtnego i niepowszedniego [...] stanowiac przed-
miot komunikacji ceremonialnej i niepowszedniej” [4: 68]. Teksty Barbieriego dostarczaja

7 Wedréwke Argonautdw prowadzi przez wyspy Adriatyku [Bravetina od zlamog runa, 7: 168—171]; Hermes
podobno odwiedzat Hvar [Prozni sonet o janjetini, 8: 14]; Erotyczne przygody Posejdona i nimfy Dahomar wiaze
z archipelagami Komnati i Paklinski [Matar i Kapari nimfe Dahomar, 7: 91-93] — wspominatam o tym w: Spozywa¢
cywilizacje. Gastronomiczne kartografowanie Kulturowego oblicza Chorwacji (2013).

% Zdaniem Jana Assmanna pamie¢ kulturowa zawiesza réznice miedzy mitem a historia, traktuje mit jako jedna
z figur pamigci. “Dla niej nie licza sig fakty, lecz tylko historia zapamigtana. Mozna by powiedzie¢, ze pamigc
kulturowa transformuje histori¢ faktyczna w zapamigtana, a tym samym w mit. Mit jest historig zatozycielska, ktora
si¢ opowiada, aby objasni¢ terazniejszo$¢ z perspektywy prapoczatku. [...] Dzigki pamigci historia przemienia si¢
w mit. Nie staje si¢ przez to nierzeczywista — wrecz przeciwnie, zyskuje realno$¢ w sensie stalej mocy normatywnej i
formatywnej [4: 68].

? Problem omawiam w: Kuharski kanconijer. Veljko Barbieri prica o hrani, djetinjstvu i identitetu (2018). Znaczenie
tej ryby z mérz péocnych w wigilijnych obrzgdach Dalmacji jest zaskakujace, nie byt to bowiem odswigtny
rodzimy pokarm, lecz prowiant podrézny wracajacych do domu marynarzy.
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ogromne;j ilosci przyktadow wspotobecnosci figur pamigci 1 §wigtowania. Sprzyjaja im narra-
cje o jesiennym winobraniu, kosztowaniu mtodego wina, biesiadowaniu i przwolywaniu naj-
starszych znanych opowiesci (w tym mitow) z dziejow Srodziemnomorza i jego chorwackiej
czescei. Narrator, relacjonujacy i rekonstruujacy przesziosé, jawi sig jako szczegolnie wtajemni-
czony, wigcej wiedzacy i wigcej widzacy — dostrzega na przyktad niewidzialny dym, unoszacy
si¢ znad ofiar sktadanych na oltarzach Dalmacji ku czci Diomedesa [10: 188]. Konsekwencja
takiego wtajemniczenia jest wspotobecnos¢ roznych terazniejszosci: terazniejszosci czasu nar-
racji Kanconijera 1 uterazniejszonej przesztosci (lub wydarzen mitycznych), ktdra jest opowia-
dana. Z takiego czasowego punktu narracji niektore z opowiesci, jak historia kréla Argos, do-
piero sig przeistocza w mit, cho¢ mozna je rozpozna¢ w spozywanym winie: “dok se to¢i mlado
vino kao netom ispri¢ana pripovijest koja ¢e tek postati mit, u rubinu babica, plavine ili plavca
[...] mogude je raspoznaznati onaj gusti trag legende o nesretnom Danajcu” [10: 188—189].

Od prawiekow. Arkadyjska i cudowna przestrzenia, zamieszkiwang przez dawne bostwa
oraz herosoéw, najczesciej sa wyspy 1 wybrzeze, ale ladowa cze¢$¢ Dalmacji takze bywa wia-
czana do pastoralnego watku pamigciowej narracji identyfikacyjnej, zwlaszcza niedostepny i
tajemniczy masyw gorski Biokovo — “bedem [wszystkie podkreslenia pochodza od autora
cytowanego tekstu — K.P.-M.] koji dijeli stvarni vidljivi od tajnoga nevidljivog svijeta”
(Kastradina biokovskih patriarha [8: 265]; $wiat realny, widzialny to ten nadmorski swoj, a
$wiat tajemniczy, niewidzialny to ten gorski). We wspomnieniach z dziecinstwa Biokovo
jawi si¢ jako bestiarium lub rezerwat wszelkich stworzen, zaréwno rzeczywistych (wilki,
orty, niedzwiedzie, sowy, diwokozy, muflony), jak 1 znanych z bajek oraz bedacych wytwo-
rami wyobrazni. Rekonstruowana przestrzen Chorwacji okazuje si¢ miejscem spotkania rze-
czywistego z nadrealnym, ale ta “arka Noego”, taczaca realne z wyobrazonym, jest takze sil-
nie nasycona konotacjami biblijnymi. Przedstawiona jest jako rajsko-arkadyjska przestrzen
ze stadami owiec, kdz, szatasami pasterzy-patriarchow wyposazonych w biblijne laski, od-
poczywajacych wokoét ogniska z zawieszonym nad nim kociotkiem, w ktérym gotuje si¢
biokovska baranina lub kozlecina z kapusta: “oslonjenih o biblijske Stapove koji su se medu
blagom kretali kao zaboravljeni, ali jo§ uvijek moéni praoci” [8: 266]. Biokovscy Chorwaci
we wspomnieniach z dziecinstwa wyobrazani sg zatem jako lud pastersko-rolniczy (“pastiri i
povremeni ratari”), przewodzony przez $wigtych me¢zow, jakby zapomnianych przez Boga i
$wiat, od czasbw Mojzesza nieustannie troszczacych si¢ o swoje stada. Nad narodem rozta-
czana jest mgska opieka, sprawowany meski nadzor 1 wspiera go meski autorytet.

Zapach potrawy jest stymulatorem ozywiajacym wydarzenia opisywane przez prastare
legendy i pasterskie opowiesci o nieziemskich stworzeniach 1 patronach gor oraz dzieta lite-
rackie (Kaci¢ Razgovor ugodni) o walczacych z Turkami goralach z Przymorza. Substancja-
lizacja 1 aktualizacja minionego $wiata realno-mitycznego (“‘sa samog ruba mita’), trwajacego
od “pamtivijeka” do okresu dziecinstwa narratora, dokonuje si¢ przez smak i zapach potraw,
w ktérym rozpoznaje archetypowe znaczenia. Nastgpuje ozywienie rownoczesnie wszyst-
kich ogniw przesztosci, niemalze od stworzenia $wiata: “od grckih herojskih vremena, jo§
starijih biblijskih prica iz knjige Postanka, do anti¢kih helenistickih i rimskih lonaca o
kojima su hvalospjeve pjevali Katon i Plinije, osjecaju¢i u moénu okusu ovoga starog jela
utvaru nekadasnje kreposti i stare rimske vrline” [8: 267]. Odwotlujac si¢ do odlegtych
czasow, Barbieri eksponuje — przejawiajaca si¢ w ciaglosci zywieniowej tradycji — trwatos¢
wartosci, ktorych spadkobiercami sa obecni mieszkancy przestrzeni. Nie zapomina i tym ra-
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zem zaakcentowaé wyjatkowej aktualnosci lokalnej sztuki suszenia migsa i przyrzadzania
dan z kastrowanych baranéw, w przeciwienstwie do zanikania tej umiejetnosci na Korsyce,
w Prowansji, Sardynii, potudniowych Wtoszech czy Grecji. Powiadamia takze o popular-
nosci castrati dalmati wérdéd smakoszy w Wenecji, Italii i miejskich komun Dalmacji.
Zawsze najlepsze. Rezultatem konsumpcji okreslonej potrawy (tutaj: baranina) jest za-
miana czasu aktualnego, historycznego, na czas mityczny. Przy tym przestrzen spozycia jawi
si¢ jako podwojnie sakralna — sacrum antyczne i sacrum biblijne, czyli wyeksponowane sa
oba filary chorwackiej tozsamosci. Jak kazde danie z miejscowych sktadnikow, takze przy-
ktadowa baranina jest najlepsza na §wiecie i nie ma sobie rownych — to ulubione twierdzenie
Veljka Barbieriego. Zasigg dalmatynskiej “owczetiny” rozszerzal si¢ wraz ze zmiang granic
panstw, do ktorych Dalmacja nalezata w czasach rzymskich, bizantyjskich, weneckich, fran-
cuskich, austriackich i austro-wegierskich. Dalmatynska baranina w opowiesciach Barbierie-
go nie tylko ma niepowtarzalne walory smakowe, jest rowniez wyjatkowym nosnikiem pa-
mieci'®, migso z kastrowanego barana autor nazywa “cieniem przeszlosci”, a w sokach
wydobywajacych si¢ podczas pieczenia rozpoznaje minione czasy Dalmacji: “Od onih veé
opisanih dionizijskih raznjeva i gradela, do polpeta i butova na vatri i raznju s kojih se doista
ocijedilo sve vrijeme jadranskih otoka, planina i dalmatinskog zaleda” [Dalmatinski Skopci
za duzdevu kuhinju, 9: 149]. Baranina z Dalmacji jest w esejach Barbieriego takze produk-
tem w sposob dostowny ratujacym zycie — uratowata Wenecje przed glodem w czasie epide-
mii dzumy''. Narrator stosuje znaczacy kontrast zapachow, zestawia spalenizng Wenecji z
ozywcza, zbawienna baraning z Dalmacji [ Bravetina uz mlado vino, 10: 186—189].
Oryginalno$¢ dalmatynskiej tradycji i kulinarne znaczenie tych ziem dla catego Sro-
dziemnomorza, zdaniem Barbieriego, potwierdzaja przepisy si¢gajace renesansu oraz odkry-
cia archeologiczne, mowiace o gastronomicznej tradycji tych terenow od czaséw iliryjskich:
“Uz proplamsaje recepata koji iz renesanse i kasnijih stoljec¢a vuku svoje podrijetlo po obzo-
rju dalmatinskog stola, oni su nedvojbeni arheoloski jamac izvornoj gastronomskoj tradiciji
dalmatinske kuhinje, posebno onog dijela koji se odnosi na ovcetinu i kastradinu [Dalmatin-
ski Skopci za duzdevu kuhinju, 9: 150]. Natomiast archiwa dokumentéw handlowych i cel-
nych dowodza obecno$ci baraniny ze wschodniego wybrzeza Adriatyku na stotach wenec-
kich. Barbieri powoluje si¢ na dokument z 1173 roku, w ktérym wspomina si¢ “carnis de
Romania et Slavinia [...] to jest danaSnje Dalmacije, ali Dalmacije shva¢ene u onom Sirem
geopovijesnom smislu” [9: 150]. Owcze i baranie migso stanowilo przysmak w patacu do-
76w, zwlaszcza risotto 1 guazzetto (zgvacet). I znéw danie daje pretekst do opowiadania o
przesztosci, staje si¢ wrotami do historii, ktora — mimo podleglosciowego charakteru —
moéwi o przynalezno$ci do $§wiata stanowiacego centrum wydarzen i rekompensuje chorwa-
ckie peryferyjne kompleksy: “Zgvacet od ovcetine s bizima, kapulom i maj¢inom duSic-
om, okupan u bijelom vinu, govori o vremenu kad su lade vezane uz Rivu dei Schiavoni,

' Nosniki pamieci i media pamicci bywaja traktowane jako okreslenia bliskoznaczne, jednak media pamieci to
glownie zjawiska zwiazane z pismiennoscia, wizualnoscia i komunikowaniem masowym [35: 213-215], dlatego
w odniesieniu do narracji kulinarnych i samych potraw trafniejszy wydaje si¢ termin ‘nosnik’.

! Barbieri mowi o roku 1600, wielka dzuma w Wenecji miata miejsce w XIV wieku, a pézniej powracala jeszcze do
miasta kilkadziesiat razy. Autor tym razem odwoluje si¢ do wydarzen historycznych, $wiezy, zdrowy zapach su-
szonej 1 wedzonej “kastradiny”, byt lekarstwem dla ciata i ducha wsérod spalenizny (uwolnieniem od zarazy miato
by¢ palenie odziezy noszonej przez chorych czy odymianie przedmiotéw z pomoca aromatycznej smoly sosnowej i
cyprysowej oraz kadzidta).
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Slavensku obalu, neko¢ najvaznije mletacko pristaniste, pred katedralom Sv. Marka, Duzde-
vom pala¢om i zloglasnim zatvorom Ispod olovnih ploca, iskrcavale ovcetinu iz Dalmacije,
graSak iz Genove, malvaziju s Krete” [10: 151]. Czy zawarte w opowiesciach Kanconijera
dane o przeszlosci sa weryfikowalne?

Nos$nik pamigci, jakim jest jedzenie i medium pamigci, jakim sa kulinarne narracje Bar-
bieriego, podobnie do innych no$nikdéw (mediow) pamigci [16] nie sa neutralnym przekazni-
kiem tresci, lecz konstruuja ich wizje. Obrazy przesztoéci, mimo ze Barbieri ch¢tnie powo-
huje si¢ na réznorodne zrodia, sa w jego tekstach konstrukcjami, do ktérych nie znajduje
zastosowania pojecie autentyczno$ci czy zafalszowania. W ostatnim tomie Kanconijera Bar-
bieri gatunkowo precyzuje swoje dzieto jako melancholijng ksiazke kucharska (“melankolic-
na kuharica™), ktora rodzi sie ze smakowej nostalgii [10: 209]'%. Nostalgiczne nastroje obej-
muja wszystkie ogniwa §rodziemnomorskich dziejow, wlasnych wspomnien i mitow, a ich
transformacja w spoleczna pamig¢ kulturowa skutkuje rownoczesnym uobecnieniem odleg-
tych okresdéw przesztodci i roznych mitologii, legend, wydarzen opisanych w dzietach lite-
rackich, a ten historyczno-intertekstualny kompleks uzupetnia autorska wyobraznia.

Pamigé przedmiotéw. Nostalgiczna pamigé stymulowana jest przez pokarmy, ale takze
przez naczynia, przedmioty i to nie tylko dlatego, ze rzeczy sa trwalsze niz ludzie i maja
wladzg przenoszenia przesztoSci w terazniejszos¢ [6: 20]. We wstepie do trzeciego tomu
Kanconijera Barbieri pisze o pamigci zakodowanej w garnkach. I mowa tu nie tyle o pamig-
taniu z udzialem rzeczy czy pamigci o rzeczach, ile o pamigci rzeczy [rozréznienie za: 35:
446-451]. Terminy stosowane przez autora to: memorija posude i pamcenje predmeta. Zawie-
szone w kuchni stare naczynia mosi¢zne lub pokryte miedzia narrator poréwnuje do wisiel-
cOw (“objeSenici na kuharskim galgama”, [9: 7]) oraz do instrumentéw muzycznych — “or-
kestar”", z jednej strony przydaje im podmiotowosc, z drugiej — wysyla sygnaty o sytuowaniu
sztuki kulinarnej w obszarze sztuk pigknych. Garnki sa instrumentami do tworzenia/odtwa-
rzania sztuki, do wykonywania utworéw/dziet sztuki, sa narzgdziami do wydobywania sma-
kow, jednak jako martwe podmioty reprezentujq juz tylko drogocenna kolekcjg. “Muzealiza-
cja” pozwala lepiej przyjrze¢ si¢ kolekcji, zastanowi¢ nad rola zgromadzonych naczyn w
zyciu pokolen, nad zmianami, ktore zachodza w kuchennej sferze przedmiotowej, nad cywi-
lizacyjnym postepem, technicznym rozwojem. Rodzinny zbiér — w przeciwienstwie do
muzealnych — nie powoduje oddalenia od przedmiotu. Garnki, ceramika, amfory, naczynia
na wode i1 wino, karafki, solniczki i cukiernice traktowane sa na rowni ze zbiorami rodzin-
nych sreber, podlegaja rytuatom troski (McCracken 1990), sa regularnie pielggnowane, ale —
co wazne w konteks$cie rozwazan o pamigtaniu — zaden $rodek czyszczacy nie wymazuje

12 Jelena Ivanisevié [21: 144] zastanawia sig¢ nad trafno$cia zastosowania wobec dzieta Barbieriego terminu ‘nostal-
giczna ksiazka kucharska’ zaproponowanego przez antropologa Davida Suttona w pracy Remebrance of Repasts: an
Antropology of Food and Eating (2001) dla tego rodzaju ksiazek kucharskich, ktore zostaty — jak w przypadku
Barbieriego — osnute wokot pamigcei. Sposrod kilku wyr6znionych przez Suttona rodzajéw tych ksiazek, dzieto Bar-
bieriego byloby kulinarnym pamigtnikiem, z przepisami petniacymi jedynie funkcje ilustracji, a nie gléwnego tekstu.
Z uwagi na to, ze pamigtniki z klasyfikacji Suttona powinny by¢ oparte wylacznie na osobistych wspomnieniach,
Ivanisevi¢ widzi celowos$¢ zastosowania terminologii brytyjskiego badacza jedynie w odniesieniu do czgsci historii
chorwackiego pisarza.

13 “Blistao je taj orkestar kao trube, tromboni, fagoti i rogovi, umjesto pozlate izvana ukrasen slojem kuhinjskog
bakra” [9: 7].
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warstw ich pamigci. Stare, nieestetyczne i nieprzydatne juz przedmioty w prywatnym (in-
tymnym) $wiecie sa no$nikami pamigci i1 relikwiami w $wiatyni-kuchni. Do licznych zna-
czen kodu zywieniowego Barbieri dodaje zatem sakralizacj¢ sfery materialnej, przedmioto-
wej. Antropologia od dawna bada przypisywane zywno$ci stosowanej w rytuatach moce
apotropeiczne i komunikacyjne ze sfera sacrum, jednak Barbieri idzie o krok dalej. Garnki
postrzega jako §wigte naczynia, utozsamiane z kielichami mszalnymi i relikwiarzami, a row-
nocze$nie oddana jest im wladza (“wtadaty przestrzenia kuchni”, [9: 7]).

Narracja Barbieriego doskonale wpisuje si¢ we wspotczesny nurt badan humanistycznych
nazywany “zwrotem ku materialnosci”, “powrotem do rzeczy”, ktory obserwowany jest od
konca lat 90. XX w. Zdaniem Ewy Domanskiej zwrot ku rzeczom wspiera migdzy innymi od-
wrot od tekstualizmu i konstruktywizmu podyktowany tesknota za “rzeczywistoscia jako ta-
ka”, za relna przesztoscia, za tym, co rzeczywiste, bo osadzone w materialnosci [15: 32—33]14.
Garnki, patelnie, rondle czy ruszty w kuchni opisywanej przez Barbieriego stanowia fragment
$wiata uporzadkowanego (“uredeni i poslagani svijet”) i drogocennego, dziedziczonego z po-
kolenia na pokolenie, prezentuja zatem takze t¢sknote za §wiatem pouktadanym, w ktérym
kazda czynno$¢ nast¢puje wedtug okreslonego porzadku, a otaczajaca rzeczywisto$¢ materialna
nie jest zwykla przedmiotowoscia, niezbg¢dna w codziennym funkcjonowaniu, lecz reprezen-
tuje Swiat rodzinnych wartosci. Opowie$¢ o pamigci przedmiotoéw wpisuje si¢ w nurt narracji
biograficznych, wspomnieniowych. Dla dziecka naczynia te przedstawialy rodzaj zbiornikow
woOwczas nieznanych wspomnien (no$nikow pamigci), o nieuchwytnym dnie 1 zastraszajacym,
obcym wnetrzu, do ktérego mimo strachu staral si¢ zajrze¢: “pohranjeno nepoznato sjecanje.
Ono isto koje je virilo iz njihove, meni tada nedostizne i zastraSujuc¢e unutrasnjosti, a koje me
pozivalo da se popnem na stol i zavirim unutra, u taj nedohvatljivi bezdan” [9: 8]. Zrozumienie
pamigci przedmiotu i jego podmiotowosci nie sa dostgpne dziecku w taki sam sposob, jak
pamig¢ wiasnych doswiadczen, mozna je “odczu¢” dopiero wowczas, gdy znika on wraz ze
swoja opowiescia nieodwotanie destruujac codzienny porzadek rzeczy. Utrata przedmiotu — w
perspektywie Barbieriego — rodzi uczucia tozsame z nagla strata bliskiej osoby.

Oproécz (dla dziecka nieosiagalnej) pamigci przedmiotu, ogolnodostgpnym §ladem prze-
szto$ci naczyn 1 ludzi pozostaje zewngtrzny znak przemijania, patyna, ktora przeksztalca si¢
we wspomnienia. Patyna jest warstwa przechowujacg cielesnosé: “U njoj jos Zivi put, tocnije
miris 1 okus puti, prokuhani dogadaji i1 zagrizena korica sjecanja, uz zvon rijeci, gesta ili osje-
¢aja” [9: 8]. W metaforycznym dyskursie patyna, jest prawdopodobnie materialnym $ladem
warstw czasu zintegrowanych z przedmiotem, dla ktorych jedyna “przechowalnia”/magazy-
nem pozostaje pami¢¢ ludzka. Mowiac o zyjacej w patynie i wspomnieniach cielesnosci (jej
smaku i zapachu) narrator zapewne odsyta do sporzadzanych w naczyniach potraw, cho¢ nie
mozna wykluczy¢, Zze i samym przedmiotom nadaje charakter zmystowosci wiasciwej lu-
dziom. W efekcie takich zabiegdw stylistycznych zdarzeniowos$¢ jest gotowana, wspomnienia

'* Domanska zainteresowanie rzeczami taczy z projektem humanistyki nie-antropocentrycznej, ktora “staje sig al-
ternatywa dla klasycznych badan nad réznicami pomigdzy ludzmi, prowadzonych przez historig, antropologi¢ czy/i
socjologig. [...] Zainteresowanie rzeczami i zwierzgtami oraz towarzyszace mu kolejne zwroty (zwrot ku rzeczom,
zwrot ku materialnosci, a takze zwrot performatywny czy zwrot ku sprawczosci) nie sg efektem intelektualnych mod,
poznawczej ciekawosci awangardowych badaczy, ale wynikaja z narastajacego przeswiadczenia, Zze obecne sposoby
myslenia o $wiecie nie odpowiadaja zachodzacym w nim zmianom (inZynieria genetyczna, transplantologia,
psychofarmakologia, nanotechnologia)” [14: 11-12].
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si¢ zagryza, towarzysza im gesty, stowa i uczucia. Naczynia w perspektywie kulinarnego
dyskursu Barbieriego to “zmaterializowane interakcje” [Tim Dant 2006 za 24: 25] — “zo-
biektywizowane w postaci rzeczy zwiazki, relacje i stosunki, w ktore weszli ludzie po-
migdzy soba i ze srodowiskiem ich zycia” [24: 25].

Upodmiotowienie rzeczy realizowane jest takze poprzez przypisanie im zdolnosci mys-
lenia i odczuwania (stare naczynia ignoruja nieustanne przybywanie nowych i nie oddaja
wiadzy w kuchni). W postrzeganiu przedmiotu jako Innego chorwacki kucharz i prozaik rea-
lizuje postulat socjologa Marka Krajewskiego. “Potraktowanie przedmiotu jako Innego oz-
nacza nie tylko uznanie jego niezbednosci w naszym $wiecie, ale takze jest rOwnoznaczne z
dostrzezeniem jego zdolnosci do dziatania, a wigc w istocie do tego, ze jest on do nas po-
dobny, chociaz tak bardzo r6zni si¢ od nas. To z kolei warunkiem ukladania sobie relacji z
przedmiotami czyni konieczno$¢ wyzbycia si¢ przez ludzi absolutnego antropocentryzmu”
[24: 15].

Duch Alladyna i relikty minionych imperiéw. Przywotywane przez dorostego narrato-
ra dziecigce uczucia reprezentuja rodzaj grozy znany z basni. Uniesienie pokrywy naczynia
umozliwia “wyjscie z grobu” dawnych dan, smakow 1 glosdéw, zywa przeszios¢ wytania si¢ z
naczyn jak dzin z lampy Alladyna, jakby przygotowywane w nich kiedy$ potrawy nie byly
wczesniej skonsumowane a jedynie przechowywane dla potomnych: “Pa se dize poklopac, a
iz posude izlazi sjecanje. [...] stare posude [...] Cuvaju pohranjeno, kao da davno jelo iz njih
nikada nije posluzeno” [9: 8]. Zagadkowos¢ i tajemniczos$¢ starych naczyn kryje si¢ w ich
niecodziennym wygladzie oraz specyfice zastosowania — kazde stuzyto do przygotowania
innej potrawy, zatem ich potencj¢ uruchomi¢ moze jedynie osoba wtajemniczona, wiedzaca,
jak sterowa¢ duchem z lampy/naczynia. To co dla dziecka reprezentowato $wiat niezwykty,
dla uzytkownikéw (wtajemniczonych) stanowi rodzaj przewodnika po praktykowanej co-
dzienno$ci. Marek Krajewski (za Stanistawem Ossowskim) pisze w tym kontekscie, ze to
czlowiek staje si¢ funkcja obiektow materialnych. Pamigtajac do czego shuza, wilasciwie je
stosuje, a one “odwdzigczaja si¢ nam za to, ze przechowujemy w naszej pamigci ich tozsa-
mos¢, nie tylko znacznym poszerzeniem mozliwosci, w ktore wyposazyla nas natura, ale tez
tym, ze pamigtaja i mysla za nas” [24: 10]. Przedmiot nakazuje powtorzenie dziatania, ktore
jest wen wpisane, przyczynia si¢ do schematyzacji codziennos$ci, a tym samym oferuje pew-
ne poczucie bezpieczenstwa. Garnki umozliwiaja uobecnienie zakodowanej w pokarmach
przesziosci i tozsamosci, powtarzanie, przechowanie, pamigtanie — zapewnione w drodze
symbiotycznej relacji migdzy cztowiekiem i przedmiotem.

Naczynia sg skarbcami pamigci porownywanymi do skarbéw Ali-baby, w ktorych moz-
liwe jest pomieszanie rzeczywistego z zatlozonym (pretpostaviti), potwierdzonego, udoku-
mentowanego z wyobrazonym, opowiadanym, a wigc takze zmyslonym: “Svijetovi su se
mijesali u upisanim i neupisanim uspomenama tih obiteljskih posuda” [9: 10]. Do rozwoju
fantazji sktania fakt, ze niektore z naczyn pochodza ze §wiatdéw moze nie tak odlegtych, ale
jednak nieznanych dziecku i tajemniczych. Na jednym z nich, nalezacym do zbioru osman-
skich naczyn i 0zdéb, znajdowat si¢ wykaligrafowany po arabsku napis “Wykonat Nusret
na chwatg¢ Allaha”, na innym wygrawerowany byl znak przynalezno$ci: Prinz Wilhelm —
wedtug nony byt to prawdopodobnie przedmiot z austro-wegierskiego statku zatopionego u
wybrzezy Zadaru. Zwiazane z przedmiotami wspomnienia sa niepewne, autor nie tylko
podaje w watpliwo$¢ prawde przekazywanych przez babcig opowiesci i sprawno$¢ wlasnej
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pamigci, ale nawet to, czy rzeczywiscie zostaly one opowiedziane (na dobranoc) czy tez sa
wytworem sennych fantazji, w ktérych mieszaty si¢: “cijenjene kuhinjske posude, s majolic-
kim loncima i peharima s jo§ jednog potonulog pa u pretproSlom stolje¢u sluc¢ajno izvuce-
nog, vjerojatno renesansnog tovara nekog nesretnog broda, u vodama oko Kalamote, kakvih
je nekoliko primjeraka bilo u obiteljskoj kuhinjskoj zbirci moje prabake Katice Alacevi¢”
[9: 10]. Swiadomo$¢ metodologiczna autora wpisuje si¢ w myslenie wspolczesnych antropo-
logoéw dotyczace przekazywanych dzieciom opowiesci o wiasnym lub cudzym do$wiadczeniu
zyciowym: “Snuje si¢ je glowne dla dzieci jako forme rozrywki, a nie jako co$, co ma zwia-
zek z “prawdziwym zyciem” (cho¢ oczywiscie moga one kry¢ pewna “prawde”)” [19: 31].

Whioski. Przekazywanym z pokolenia na pokolenie naczyniom, podobnie jak przekazy-
wanym przepisom, towarzysza opowiesci petiace w tomach Kuharski kanconijer. Gurman-
ska sjecanja Mediterana funkcj¢ nadrzedna. Autor odtwarza nie tyle zwiazana z przedmiotami
przesztos¢, dotyczaca praktycznej, uzytkowej sfery, ile atmosfer¢ domu, w ktorym styszal/-
$nit historie z naczyniami w roli gldwnej i spozywat przygotowywane w nich dania. Moty-
wem przewodnim w rekonstrukcji, “prepri¢avanju” i przenoszeniu praktyk oralnych do- me-
dium piSmiennego, staje si¢ obraz ust w ruchu: “pokrenute usnice i usta”, “zapri¢ana usta”
[9: 10]. Zgodnie z intencja autora, zapisywanie opowiesci, ich materializowanie w formie
kanconijera ma by¢ sposobem zapamigtania, ochrony, odnowienia, a nawet przywrocenia
zycia zwiazanym z kuchnig przedmiotom, daniom i kucharzom (“nastoji zapamtiti, sacuvati
i obnoviti ovaj pretposljednji “Kanconijer”, u uzaludnom restauratorskom pokusaju da vrati
zivot ugaslom mirisu i nestalom okusu” [9: 10] — zatem przeniesienia z pamigci komunika-
cyjnej do pamigci kulturowej. Analizowane teksty Veljka Barbieriego potwierdzaja teze, ze
historia pamigci jest nieodtacznie zwigzana z mediami i no$nikami. Assmannowie pisali, Ze
historia pamigci podaza za ewolucja mediow (druk, fotografia, media cyfrowe zmienity
sposob funkcjonowania pamigci), Barbieri mowi o konieczno$ci dostrzegania takze innych
(“niewidocznych’) no$nikéw pamigci i uruchomienia mechanizméw ich dostrzegania, rozu-
mienia, odczytywania, interpretacji. Opowiada o pamigci ukrytej w niezauwazalnej, bo zwy-
czajnej codzienno$ci, powszednio$ci jedzenia i korzystania z przedmiotow.
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ON MEMORY OF DISHES AND PLATES.
IDENTITY NARRATIVES OF CROATIAN CUISINE
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The goal of the article is a consideration on the usage of culinary code (regarding
dishes along with kitchen utensils) in order to commemorate and to shape Croatian cultu-
ral memory, especially concerning its afilliation to the Mediterranean circle. The analysis
presented in the article is based on Veljko Barbieri's texts which constitute a four-volume
collection under the same significant title Kuharski kanconijer. Gurmanska sje¢anja Medi-
terana. The circumculinary stories contain a medley of encyclopedic knowledge, referen-
ces to historical and literary sources, personal memoirs, and literary fiction. They also ins-
cribe themselves into Croatian identity discourse (collective as well as individual) and
participate in creation of cultural memory of the region. Barbieri exposes Croatia as a part
of the Western world along with its civilization-cultural roots which refer to the ancient ti-
mes, Mediterranean idea, and Christianity: all of them represent and belong to a phenome-
non of foundation memory telling about the beginning of Croatian presence in the Balkan
region. The commented collection participate in creating memory and history which are to
stabilize the social identity analyzed by Pierre Nora and Andreas Huyssen. Throughout
his work, Barbieri shapes memory based on the representation of the past. In the explored
narratives, dishes and plates are memory vehicles which span the oldest times of the space
being an arena of the depicted stories (including myths) and connected with them dishes.
Plates enable the writer to describe the past and Croatian identity encoded in dishes of which
repetition and comemoration shape a significant symbiotic relation between man and
object. The events' space itself is a place of memory. Functioning as memory vehicle, food
together with Barbieri's culinary narratives introduce themselves not as a neutral transmitter of
certain content but, as well as other memory media, they also construct their own visions.

Key words: cultural memory, culinary art, identity, Mediterranean circle, Veljko Barbieri.





